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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea F iC hi

“Il FICO Italiano - 100% Calabria, Sud Italia

Proveniente dalla Filiera Artibel”

Qualita “Dottato”. Ricco di polpa con semi fini e poco presenti, riconosciuto come la
varieta piu pregiata al mondo. Un’esclusivita legata all’ambiente di produszione. Frutto
completo, molto gustoso, mineralizzato ( ricco di ferro, fosforo, calcio) tonificante
per lorganismo. Energetico e vitaminico ( contiene Vitamina A, B, B2 e C ).

Proteico con proprieta antimicrobiche e proprieta digestive.

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per
confezione chiusa.

In frigo dopo aperto per max 10gg

SHELF LIFE 12 mesi

A Gluten free
Nut Free
Lactose Free
Egg free
Vegan
Vegeterianan
Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Fichi

C.1.021 100g Fichiessiccati Fichi di Cosenza LK (Keal) §
C1.022 200g diCosenzaDOP “Dottato” DOP : D : - f
cotti al forno : Temperatura : : Grassi Totali '

; i ditrasporto : | Grassi Saturi

- Carboidrati Totali

Modalita di Dopo I'apertura .
o e . Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

C.1.03 2009 Fichiessiccatidi FichidiCosenza :
Cosenza DOP con “Dottato” DOP, : ; P

mandorle mandorle, aromi : Temperatura : Ambiente : ¢ Grassi Totali
(mix di aroma di : ditrasporto  : Grassi Saturi :
vaniglia, aroma di :.................... o o
cannella, aroma : Modalitddi ~ : Dopo I'apertura P C.al'b(').ldl'all TOt?I' :
di rum, aroma di : conservazione : conservare in ; 1.Di Cui Zuccheri
arancio amaro, : : frigorifero e consumare

- : : preferibilmente entro 1
aroma di anice) :  settimana

| KJ (Keal)

Frutta a guscio
: (mandorle)

C1.04 200g Fichiessiccato Fichidi Cosenza : : ; .
di Cosenza “Dottato” DOP, Shelf life 12 mesi |

DOP ricopertial ~ cioccolato ~ : Temperatura : : | Grassi Totali

cioccolato i ditrasporto : | Grassi Saturi

! Carboidrati Totali

it di | Dopolapert D
: Modalitadi  : Dopo l'apertura  Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

 Allergeni - Nessuno

 Temperatura i | Grassi Totali
i ditrasporto Grassi Saturi

Modalita di ~ Dopo lapertura . Carboidrat Totali |
 conservazione ; conservare in : : Di Cui Zuccheri
: : frigorifero e consumare

: preferibilmente entro 1

: seftimana




C.1.16

3509 Fichi di Cosenza :

“Dottato”
DOP,zucchero,
acqua, aceto di

vino bianco

Fichi glassati

: Modalita di :
: conservazione : CONse
: : frigorifero e consumare

 Allergeni

C1.10 2209 Fichiessiccatidi Fichi di Cosenza :
Cosenza DOP con “Dottato”
melassa DOP,melassa di

fichi, zucchero

Modalita di :
: conservazione : COnse
: : frigorifero e consumare

Allergeni

Fichi freschi
qualitd “Dottato”, :
sciroppo (acqua,
zucchero, succo di :
limone) :

cA.1 300g Fichiitaliani
freschi allo

sciroppo

Modalita di :
: conservazione : CONse
: : frigorifero e consumare

Allergeni

: Temperatura
: ditrasporto

: Dopo I'apertura

conservare in

: preferibilmente entro 1
: settimana

: Temperatura
: ditrasporto

: Nessuno

: Dopo I'apertura

conservare in

: preferibilmente entro 1

: Temperatura

di trasporto

: settimana

: Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

: preferibilmente entro 1

: settimana

: Nessuno

Grassi Totali
: Grassi Saturi
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- Carboidrati Totali
: 1 Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
Grassi Saturi

- Carboidrati Totali
. : Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
Grassi Saturi

- Carboidrati Totali
i Di Cui Zuccheri
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI  CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CA14C 100g Praline di fichi Fichisecchi & — S T e R DT e :
200g italiani al caffe Cosenza “ Dottato” ;..S.h.‘?.'f.!!f? .......... ;..1.2..“7.97.5.' ...................... ;..\4’?!9794??‘.9799?!99..;..4.1?98..(.2..3@..‘;..'f.J..(.K.C.f"‘.').,;
cottial forno  : Temperatura : Ambiente . : Grassi Totali : 75 : g :
(94.8%), caffé in : ditrasporto i i Grassi Saturi 3,2 g
POIVEI®, ZUCCREIO, ©....... . oo oo 72T

| Carboidrati Totali : 5163 | g
. : Di Cui Zuccheri  : : : g

aroma di caffé. : Modalitadi  : Dopo 'apertura

Ricopertura  : conservazione : conservarein
al cioccolato : : frigorifero e consumare

: : preferibilmente entro 1
fondente [ setimana poproteme 20 S
Allergeni Nessuno ~~ ~~ i:sale 009
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CA4A 100 Pralnedifichi  Fichisecchi gy ™y o™ - alore Energetico 1208 (286)  KJ (Kca)
200 g italiani all’arancia Cosenza N TTRITEE free D freeree frreeees :
Dottato” cottial : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali : 75 : g :
forno (90.5%), : ditrasporto : i | Grassi Saturi 3.2 g
scorze candite di ... S D SRR U S
arancia, zucchero, | Modalitadi  : Dopo 'apertura ¥ g?gb'-’.'g"at' |'1r°t?|' ; Té% L9
aroma di arancia. : conservazione : conservare in ;o ofbucucchen - L S LS
Ricopertura : fngonfgro e consumare ‘ Fibre : 3,63 : g :
i : : prefer|b||mente entro 1 FE R RRITTTTRPRPPS e DT :
al cioccolato  settimana . Proteine 3,63 g :
f d t I ......................... .................................. ........................................................................
coccolat Alergeni  ‘Nessno sl . 004 . g
fondente
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI

CAA4M 1009 Pralinedifichi  Fichisecchi g el ™ "5 neg . { Valore Energetico | 1208 (286) : KJ (Kcal) :

200 g italiani alla mentaCosenza “ Dottato” :. =" % .. LS R e LR Lo L
cotti al forno  : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali : 75 : g
(90.5%), scorze di : ditrasporto : - | Grassi Saturi 3,2 L9
limone, cioccolato, :........................ e, RS TR B
zucchero, aroma di : Modalitadi  : Dopo apertura L g?zbo_lgratl l;mt.a“ § 5415653 . 9 .
limone.Ricopertura : conservazione : ?Q”S?fr‘/are in ;o pibulcucehen  : %° O S 9. ..
. : : frigorifero e consumare  : : s : : :
al cioccolato :  preferibilmente entro 1 Ao : 3,63 : 9
fondente :  settimana
: Allergeni : Nessuno
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CAA4L 1009 Pralinedifichi  Fichisecchi g pe ™o o™ - { Valore Energetico : 1208 (286) : KJ (Kcal) :
200 g italiani al limone Cosenza frerere e et TN SN R TR A TR Sty ;
Dottato” cottial : Temperatura : Ambiente : ¢ Grassi Totali : 75 : g :
forno (90.5%), : ditrasporto ! i | Grassi Saturi 3,2 g
,6i06C0lato, MeNta, f...............ocooooio b P AP S G
zucchero, aroma di Modalita di DOPO I'apert.ura garcbmgl'atl t':'otall 5418,653 g :
menta. Ricopertura : conservazione : ?Q”S?ffvafe in pp piuicucenen  c...*0 o S 9.
. : . Irigoritero e consumare  : : gj : : :
al cioccolato :  preferibilmente entro 1~ : Fibre : 3,63 : g
fondente :  settimana
 Allergeni : Nessuno

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A | I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Balsamici

“Fantasie antiche e ricercate:

aromi, sapori e colori di una cucina millenaria™

I Balsamici, ottimi per accompagnare la degustazione di formaggi, carni bollite o grigliate.
Come condimento, per arricchire il sapore di insalate, macedonia di frutta, yogurt, gelato

e granite, torte e piccola pasticceria, pesci o crostacei.

BOTTIGLIE DA 250 ml

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI
Cartoni 12 pezzi

Pallet da 120 cartoni

15 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per bottiglia
chiusa

In frigo dopo aperto per max 10gg

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free i : “% -
Lactose Free : po m"_‘“"‘““
Egg free _
Vegan
Vegelerianan
Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Essenze / Balsamici
-o--——

C.4.01 250 ml Essenzadifichi Estratto di fichi,  Shelf life

zucchero ; :
: Temperatura : Grassi Totali
i ditrasporto Grassi Saturi

Carboidrati Totali

it di | Dopolapert
- Modalita di - Bopo [aperiura Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: seftimana

- Nessuno

C.4.02 250 ml Essenza di fichi e Estratto di fichi,
aceto balsamico zucchero, aceto :
balsamico : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali
i ditrasporto ¢ i Grassi Saturi

 Modalitadi : Dopo apertura Garboigral Totall
: conservazione . conservare in Di Cui Zuccheri
: : frigorifero e consumare

: preferibilmente entro 1

: seftimana

Allergeni Potrebbe contenere
: ¢ Soffiti

C.4.04 250 ml Essenza di fichie Estratto di fichi, :

menta zucchero, menta : : :
i Temperatura  Grassi Totali
i ditrasporto i i Grassi Saturi

i  Carboidrati Totali

: ita di Dopo I'apertura :
: Modalita di i : : Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 1
: settimana
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

inea Creme e Pate

“I segreti di prodotti unici ed inimitabili:

ricette semplici ed ingredienti freschi e genuini”

Creme e Paté, dolci o piacevolmente piccanti, ottenuti da ortaggi freschi, coltivati,
conitrollati, raccolti e trasformati dalla Filiera ARTIBEL. Produzioni artigianali,
espressioni di un territorio che nessun altro puo vantare.

Pronti per condire tutti i tipi di piatti o da spalmare su crostini e bruschette dolci o
salate.

VASETTI DA 135 gr

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI
Cartoni 12 pezzi

Pallet da 250 cartoni

25 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

In frigo dopo aperto per max 10gg

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free
Lactose Free
Lgg free
Vegan
Vegeterianan
Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Creme e Pate
e a0 CHIOK  WAOEN GOMTRTORDCONE  WORNITOA

€704 135g Cremadiolive QIlve_C_aroIea, . Shelf life Valore Energetico : 1597 (389)
Carolea olio di girasole, : : :
sale, peperoncino, : Temperatura Grassi Totali : 42
origano, aglio, : ditrasporto Grassi Saturi 9,7
semi di finocchio : E :
: Modalitadi  : Dopo 'apertura
: conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

: Nessuno

peperoncino  calabresi, olio di : : :
Calabrese  oliva, sale, aceto di : Temperatura Grassi Totali 3013
vino bianco  : ditrasporto : i Grassi Saturi L1857

C702H 135g  Cremadi Peperoncini gy oifiife 24 mesi - Valore Energetico : 1598 (382) : KJ (Kcal)

Carboidrati Totali :

: itadi  : Dopo l'apertura
Modalita di - Bopo fapertr Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

Nessuno

C.7.03 135g Cremadi Cipolla Cipolla Rossa di

Rossa Tropea-  Tropea-Calabria :
Calabria IGP IGP, olio di i Temperatura i Grassi Totali

girasole, aceto di : ditrasporto Grassi Saturi

vino bianco, sale, : :
aglio, rosmarino, : Modalitadi  : Dopo Iapertura
alloro, menta i conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri
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(OPERATORE CONTROULATO
N° RD28

Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Confetture - Marmellate
Delice

“I segreti di prodotti unici ed inimitabili:

ricette semplici ed ingredienti freschi e genuini”

La produzione della frutta nella sua terra di origine seguendo i cicli delle stagioni.
La raccolta al momento della piena maturazione.

Un’attenta lavoraszione artigianale con materie prime genuine, nutrienti, da frutta
sana e matura, senza zuccheri aggiunti per le diete di tutte le eta.

VASETTI DA 170 gr

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI
Cartoni 12 pezzi
Pallet da 250 cartoni

25 cartoni per strato Confettura Extra

di fichi
senza zucchero

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

In frigo dopo aperto per max 10gg

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free : )
Délice "Marmellata” di
Lactose Free 3 Cipolla Rossa
. Y Délice "Marmellata _d' Tropea-Calabria I.G.P:
Igg free 4| Peperoncino Calabria

7 Piccante
Vegan :

Vegeterianan
Clean label

ARTIBEL

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Confetture, Marmellate, Delice
-o--——

C.2.01

C.2.02

C.2.04

C.2.07

170 g Confettura extra

170 g Confettura extra

170 g Confettura extra

170¢g

di fichi Dottato
DOP

di fichi Dottato
DOP senza

zuccheri aggiunti limone, scorze di :

di Uva

“Marmellata di
Mandarini

Fichi freschi
Dottato DOP,
zuchero, pectina,
acido citrico

Fichi secchi
Dottato DOP,
acqua, succo di

Uva, zucchero,
succo di limone,
pectina

Mandarini,

zucchero, pectina,
: Temperatura
: di trasporto

acido citrico

: Shelf life

¢ Temperatura
 di trasporto

i Modalita di
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: seftimana

Temperatura

di trasporto

i Modalita di :
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 1
: seftimana

Allergeni

: Temperatura
i ditrasporto

i Modalita di :
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

i Modalit di :
: conservazione :
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: seftimana

Dopo I'apertura

conservare in

- Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

- Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

Dopo I'apertura

conservare in

Valore Energetico

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

: Valore Energetlco

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Di Cui Zuccheri

949 (223)

1011 (242)
27
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Confetture, Marmellate, Delice
-o--——

C.211H

C.2.02

C.2.09

170 g

170 g

1709

Delice’
“Marmellata”
di Peperoncino
“calabrese”

Delice’
“Marmellata” di
cipolla Rossa di

Tropea

Delice’
“Marmellata” di
pomodori verdi

Belmonte

Peperone rosso,
zucchero,
peperoncino
Calabria, aceto
di vino bianco,
pectina, acido
citrico, cannella,

chiodi di garofano :

Cipolla Rossa di
Tropea-Calabria
IGP,zucchero,
acido citrico,
pectina

Pomodori verdi
Belmonte,
zucchero, acido
citrico, pectina.

 Shelf life

¢ Temperatura
 di trasporto

Modalita di
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

¢ Temperatura
 di trasporto

i Modalita di :
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 1
: seftimana

Allergeni

i Temperatura
: di trasporto

Modalita di
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 1
: settimana

Dopo I'apertura

conservare in

Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

965 (230)

Grassi Totali : 0,6
Grassi Saturi 0

Valore Energetico

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

55,5
40,60

0,6
08
0,05

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
: Grassi Saturi

;Carboidrati Totali
: : Di Cui Zuccheri
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	Schede tecniche retro 2-testi
	Schede tecniche VETRO fronte

